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€ 60,00

/MW&W&W

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) . Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) . Si prega la gentile Clientela di

comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) . Si prega la gentile Clientela di

comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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SFIZI

Piatto di panelle (10 pz) ™ € 6,00
Piatto di arancini misti 7572 € 6,00
Piatto di caponata "5° € 8,00
Ostriche (cad.) ™ € 3,00
Karbushe (listarelle di pizza fritta accompagnate da affettati misti) 75 € 9,00
ANTIPASTI

Antipasto misto Siciliano 34579 € 16,00
Antipasto misto Piemontese =479 € 15,00
Antipasto misto Spada Reale 234578914 € 20,00

(antipastini di pesce cotto, crudo, fritto e gratinato)
Mosaico di pesce crudo accompagnato con frutta e verdura di stagione 23478% € 2100
Scoppiata di cozze alla mazarese (con sugo di pomodoro e cous cous) 74 € 13,00

Polpo fritto con zucca in agrodolce alla sicula (con cipolla e zucca) € 15,00

e crema di cannellinj 45914

Insalata di mare cotta al vapore con spuma di basilico, spugna di € 14,00

pomodori e gel di limone 12347914

Tartare di tonno, cipolla rossa, stracciatella, pesto di pomodori secchi € 15,00

e croccante di tarallo 347

Battuta di fassona con fonduta di toma, funghi porcini fritti, granella di € 15,00

nocciole e ristretto di melograno 73578

Vitello tonnato alla nostra maniera ™42 € 13,00
Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) . Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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PRIMI

Spaghetti alla norma con spolverata di ricotta salata ™57 € 12,00

Orecchiette con crema di cime di rapa, vongole, pesto di pomodori secchi € 15,00
su crema di cannellini e granella di tarallo 74781214

Pappardelle al ragu di polpo, stracciatella e pane croccante al basilico 1345791214 € 15,00

Risotto con funghi porcini, gambero rosso di Mazara del Vallo crudo, nocciole d'Alba, € 17,00
emulsione di prezzemolo, polvere di bacon e bisque di gambero 12478912

Paccheri al ragu di pesce spada e melanzane profumate alla menta 734712 € 15,00
Linguine alla Spada Reale 2491214 € 18,00
Risotto casa reale (Nebbiolo e Castelmagno) 7712 € 15,00
Ravioli del plin ai tre arrosti con sugo d'arrosto 73578912 € 15,00
Ravioli della Val Varaita con fonduta di toma, salsiccia di Bra € 15,00

€ porro croccante 135712

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) . Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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SECONDI

Calamaro ripieno di cime di rapa, nocciole e uvetta su crema di patate, € 18,00
salsa di cime di rapa, bisque di gambero e porro croccante 123457814

Branzino ripieno di porcini, patate, gamberi rosa e melograno 247 € 20,00

Tonno in crosta di rubata su vellutata di cannellini, spadellata € 20,00
di zucca e cipolla agrodolce 345

Tortino di pesce spada ripieno di pane agli agrumi su spuma di basilico, € 18,00
pesto di pomodori secchi e spolverata di ricotta salata 73478

Sarde alla beccafico con caponata 459 € 14,00
Frittura reale di pesce (calamari, sarde e gamberi) 72451 € 19,00
Grigliata di pesce (8 pezzi) 24% € 27,00
Brasato di guancia di vitello cotta a bassa temperatura con € 18,00

patate al forno 7912
Tagliata di fassona con funghi porcini € 19,00

Hamburger con toma filante, cipolla rossa in agrodolce e € 16,00
patate alle erbe ™

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura) . Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Focaccia semplice "2 € 4,50

Focaccia con affettato a scelta "2 € 9,50
(A scelta tra speck, prosciutto crudo, lardo o prosciutto cotto)

Focaccia Spada Reale 1712 € 11,00
(Radicchio, rucola, pomodoro ciliegino e burrata)

Focaccia con mozzarella di bufala e pomodoro ciliegino *1712 € 10,50
Focaccia crudo di mare "'47812 € 15,00

(Con carpaccio di pesce spada accompagnato da pomodori confit, tartare
di tonno con granella di pistacchi e carpaccio di salmone con salsa yogurt)

Focaccia piemontese "1347912 € 14,00
(Con vitello tonnato, albese con castelmagno e peperone con bagna cauda)

Focaccia della Nonna "7 € 9,00
(Cipolla, acciughe, grana e origano di montagna)

Base per pizza senza glutine e senza lattosio, croccante e deliziosa, perfetta per tutti
i nostri amanti della pizza con esigenze dietetiche speciali.

Scegli tra tutte le nostre deliziose pizze ma senza glutine come la desideri tu.

Per la base pizza senza glutine bisogna aggiungere € 1,50.

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in
loco (mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela
di comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di
aiutarvi nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.



Principe Oddone *17812 € 10,00

(Crema di melanzane, mozzarella fior di latte, scamorza affumicata,
pesto di basilico e pomodoro confit)

Zucca cheese "15712 € 10,00
(Crema di zucca, crema di gorgonzola, pancetta croccante e

chips di zucca)

Castello del Valentino "147812 € 12,00
(Mozzarella fior di latte, **carpaccio di salmone, pesto di rucolaq,

mandorle e burrata)

Ricordo d’estate "14712 € 13,00
(Mozzarella fior di latte, pomodoro a fette in cotturaq,

*carpaccio di pesce spada e spuma di basilico)

Bra "147812 € 12,00
(Mozzarella fior di latte, acciughe, peperone cotto al forno, salsiccia

di Bra, cipolla in agrodolce e granella di nocciole)

Cime di rapa e alici "134712 € 12,00
(Crema di cime di rapa fuori cottura, stracciatella, cime di rapa

saltate alle acciughe, alici marinate e granella di tarallo)

Cannolo pizza "7 € 11,00
(Mozzarella fior di latte, rucola, gorgonzola, prosciutto cotto e grana)
Autunno *15712 € 14,00

(Mozzarella fior di latte, patate croccanti alle erbe, funghi porcini fritti,
speck croccante, fonduta di castelmagno e miele)

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Regina Margherita "1712 € 6,50
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico e origano)

Principessa Maria Clotilde "14712 € 7,50
(Sugo di pomodoro, acciughe, cipolla, grana, olive e origano di montagna)

Re Umberto "14712 € 8,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe, capperi e olive)

Madama Cristina "171 € 8,00
(Pomodoro fresco, aglio, basilico, grana e salsa di pomodoro)

Vittorio Veneto "1712 € 8,50
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola e cipolla)

Palazzo Reale "1712 € 8,50
(Mozzarella fior di latte, stracchino e rucola)

Cavour 1712 € 8,50
(Mozzarella fior di latte, gorgonzola e pere)

Principi d’Acaja "'712 € 8,50
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte e salame piccante)

Piazza San Carlo "'712 € 9,00
(Mozzarella fior di latte, gorgonzola, toma e grana)

Carlo Felice *15712 € 9,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, wurstel, patate croccanti alle erbe)
Emanuele Filiberto 1712 € 9,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, scamorza affumicata e speck)

Superga "13712 € 9,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, uovo, prosciutto cotto e grana)
Antonelliana 1712 € 9,50
(Mozzarella fior di latte, salsiccia, friarielli e pomodoro ciliegino)

Franco "1712 € 9,50

(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto e ananas)

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Principe Amedeo 125712 € 10,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane fritte,

**gamberi rosa e ricotta salata)

Juvarra *1712 € 10,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla, prosciutto cotto,

pomodoro fresco e rucola)

Piazza Solferino *1712 € 10,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi,

wudrstel, olive e origano)

Monte dei Cappuccini “1712 € 10,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi,

carciofini, olive e origano)

Giardini Reali 1712 € 10,00
(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure grigliate, ciliegino

e rucola)

Gran Madre "1712 € 11,00

(Sugo di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo, rucola

e scaglie di grana)

Spada Reale "1241214 € 12,00
(Sugo di pomodoro, **frutti di mare e pomodoro ciliegino fresco)

AGGIUNTE

Rucola e pomodoro € 2,00
Affettati € 2,50
Mozzarella di bufala € 3,00
Rinforzo € 1,00

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Insalata Mista € 7,00
(Verde, rucola, radicchio e pomodoro)

Insalata Sfiziosa € 9,00
(Verde, pomodoro, rucola, sedano, uovo, mela ananas e grana)

Insalata Sicula € 9,00
(Pomodori, acciughe, cipolla, olive al forno e capperi)

Grigliata di verdure € 10.00

Patate al forno € 7,00

*Patate fritte € 5,00

**Spinaci € 8,00
Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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Calzoncino di pizza fritta € 7,00
(Con ricotta e scaglie di cioccolato)

Tortino al cioccolato con cuore fondente € 7,00
(Servito con gelato alla crema)

Tiramisu al pistacchio € 7,00
Torta alla ricotta con scaglie di cioccolato € 6,00
Panna cotta ai frutti bosco € 6,00
Bonet della tradizione piemontese € 6,00
Cannolo siciliano farcito al momento € 6,00
Misto dolci siciliano € 7,50
Frutta di stagione € 6,00
Gelato fatto in casa € 5,00
(Crema, Cioccolato, Pistacchio)

Sorbetto € 5,00

(Limone, Mandarino)

Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.
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BIRRE ALLA SPINA Piccola Media
Messina € 4,00 € 6,00
Ichnusa non filtrata € 4,00 € 6,00
Moretti Rossa € 4,00 € 6,00
Urbock € 4,50 € 7,00
Panache € 3,50 € 6,00
BIBITE

Coca cola, sprite, e fanta in bottiglia € 3,50
The pesca o limone in lattina € 3,50
Acqua San Pellegrino gasata 75cl € 3,00
Acqua Panna naturale 75cl € 3,00
Acqua depurata naturale o frizzante 1 litro € 2,00
Acqua depurata naturale o frizzante %z litro € 1,50

VINO SFUSO (Bianco - Rosso)

Calice € 5,00

Calice della selezione € 7,00

1 litro € 7,50

1 litro € 15,00
Coperto € 2,50

**Alcuni dei nostri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine o congelati in loco
(mediante abbattimento rapido di temperatura). Si prega la gentile Clientela di
comunicare eventuali allergie o intolleranze al personale di sala che sara lieto di aiutarvi
nella Vostra scelta.

*Consultare la lista degli allergeni nell’'utima pagina del menu.



Cafelteria

- -

Caffe € 2,00

Cappuccino € 3,00 //
Decaffeinato € 2,50

Caffe corretto € 2,50 U
Orzo € 2,50 & >
Grappe =1 5100

Grappe invecchiate € 6,00

Whisky € 6,00

Whisky invecchiati € 7,00

Aperitivo € 7,00

Limoncello € 4,00

Mirto € 4,50

Rhum € 6,00

Rhum invecchiato € 6,00

Liquori € 4,50

/ r
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1. Cereali, alimenti contenenti glutine e prodotti derivati, grano, segale, orzo, avena,

farro, kamut o il loro ceppi ibridati.
2. Crostacei e prodotti derivati.
3. Uova e prodotti derivati.
4. Pesce e prodotti derivati.
5. Arachidi e prodotti derivati.
6. Soia e prodotti derivati.
7. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio.
8. Frutta a guscio e prodotti derivati, mandorle, nocciole, noci, pistacchi.
9. Sedano e prodotti derivati.
10. Senape e prodotti derivati.
11. Semi di sesamo e prodotti derivati.
12. Anidride solforosa e solfiti (vedi concentrazione).
13. Lupini e prodotti derivati.

14. Molluschi e prodotti derivati.



